
FOLLOW NOUS ET ON
TE FOLLOW BACK!

CHÈVRE
Mesclun de Salade, Toasts de Chèvre Frais, Miel,Tomates Séchées,
Carottes Mult icolores, Concombre, Noix Torréf iées & Bacon

CÉSAR
Salade Romaine, Fi let de Poulet Mariné aux Herbes, Parmesan, 
Oeuf “Bio” Fri t ,  Tomates Mult icolores, Croutons à l ’Ai l  & Sauce César “Maison“

TCHACHOUKA D'ETE
Aubergine Farçie, Céréales, Légumes de Saison, Graines Torréf iées
Pois Chiche, Roquette, 2 Oeufs «Bio» Pochés & Mesclun de Salade 

T A R T A R E  D E  B Œ U F  A U  C O U T E A U  O U  I T A L I E N  ( + 1 € )
Fr i t es  "ma i son "  e t  Sa lade

18,0

Saumon Gravlax « Maison », Chanti l ly Wasabi 

Planche de Charcuterie  21,0

Burrata des Pouil les, Roquette & Tomates 

Tarama à la Truffe, Toasts de Pain au Levain 




                 

9,0

R I S O T T O  D E  R I Z Z O N I  &  C R E M E  D E  T R U F F E ,  
Jambon  Ros te l l o  Aux  He rbes ,  Pes to  d 'He rbes  &  Copeaux  de  Pa rmesan   

18,0

C R O Q U E  M O N S I E U R  D E  V O T R E  E N F A N C E

(Pa in  au  Leva in ,  Jambon  Ros te l l o  aux  He rbes  ,  Comté  12  mo i s  &  Bechame l )

17,5GARNI  FRITES & SALADE

BACON BURGER (BUN DE LITTLE MICHES)
Fr i t es  "ma i son "  e t  Suc r i ne

18,0

P I È C E  D U  B O U C H E R  ( S E L O N  A R R I V A G E )
Pommes  Grena i l l e  Pe rs i l l ées ,  Sauce  du  Jou r

22,0

T E N T A C U L E  D E  P O U L P E  S N A C K E E ,

Assiette de Fromage (à l 'unité) 7,0

Planche de 4 Fromages 16,0

(Saint Nectaire Fermier, Fromage de Saison, 
Ossau-Iraty & Sainte Maure de Touraine )

18,0

C O E U R  C O U L A N T ,  I N S E R T  C H O C O L A T
B L A N C  &  F R U I T S  R O U G E S

M O U S S E  A U  C H O C O L A T  7 0 %  &
F R U I T S  C R I S P Y

8,0

C R È M E  B R U L É E  A U  T H E  E A R L  G R E Y 8,0

C A F E  G O U R M A N D 9,0

&  V E G G I E

8,0

CLIQUEZ C'EST EXPLIQUE,
"CULTIVONS" NOUS ENSEMBLE!

  

(Terrine Maison, Rillettes du Chef, Échine de Cochon Fumé et
Séchée ,  Boeuf Angus Séché & Saucisse de Saison) 

9,0

T I R A M I S U  D E  S A I S O N  ( S E L O N
L ’ H U M E U R  D U  C H E F )   

18,0

1  B O U L E  D E  G L A C E  

2  B O U L E S  D E  G L A C E  

3,0

6,0

Maison « Glace des Alpes » 
Maître Artsisan Glacier 

18,0

Cu i t  dans  son  Bou i l l on ,  Cé réa les ,  Ju l i enne  de  Légumes  &  Sauce  V ie rge

C U I S S E  D E  P O U L E T  F E R M I E R  F R A N C A I S  F U M E E ,

Pa ta tes  Douces ,  Légumes  de  Sa i son  &  Sauce  S r i r acha

18,0

POKE EDMOND,
Riz à Sushi Vinaigré, Avocat, Fruit  de Saison, Chou Rouge, Noix de Cajou, 
Concombre, Sésame, Carottes Rapées, Thon Mariné au Soja/Citron Vert & Wakamé 

PARFUMS : VANILLE, CHOCOLAT, CAFE,
CARAMEL BEURRE SALE,FRAISE OU CITRON

VERT 

SUPP CHANTILLY OU CHOCOLAT +1€
20,0

20,0

8,0

Tous les jours, notre Chef Eric vous propose une entrée , une viande,
un poisson & un dessert du jour, real ises avec des produits de saison,

respectant une agriculture raisonnée et raisonnable. 



Toute notre carte s’appuie sur cette volonté de respecter au mieux
notre planète, ainsi que notre cl ientèle, vous remarquerez que certains

plats de notre carte ont augmentés, en conséquence. 



Nous avons supporter au mieux l ’augmentation des prix des matières
primaires.  



Demandez nous l ’ardoise des Plats du Jour !

9,0

17,0GARNI SALADE

https://locavor.fr/definition-locavore-locavorisme-et-circuit-court
https://www.naturellement-flexitariens.fr/thematique/etre-flexitarien/
https://instagram.com/bistrotedmond?igshid=1sn4kajvl8dyk
https://instagram.com/bistrotedmond?igshid=1sn4kajvl8dyk
https://instagram.com/bistrotedmond?igshid=1sn4kajvl8dyk
https://www.naturellement-flexitariens.fr/thematique/etre-flexitarien/
https://www.naturellement-flexitariens.fr/thematique/etre-flexitarien/
https://www.naturellement-flexitariens.fr/thematique/etre-flexitarien/


Ricard, Past is 3cl

Mart in i  Bianco ou Rosso 6cl

Porto Rouge/ Blanc 6cl

Campari  5cl

Kir  Blanc 14cl
(Cassis,  Mure ou Pêche)

Kir  Royal  14cl
(Maison Roederer)

Coupe Vin Pet i l lant  14cl
Americano Maison 6cl

PAMPELLE SPRITZ /  LIMONCELLO SPRITZ
Pampel le Ruby/ Limoncel lo ,  Prosecco, Eau Gazeuse & Zestes d'Agrumes

SEASON SMASH
Gin Beefeater,  Sucre "Maison",  Ci t ron Vert  & Frui ts de Saison

BIERE D'EDMOND (Blonde Légère, Francaise)

LA CHOUFFE (Blonde Epicée, Belge)

VIRGIN APPLE MOJITO 
(Menthe Fraîche, Jus de Pomme, Citron Vert & Sucre) 

KISSY SUZUKI 
( Jus de Pomme & Cranberry, Citron Frais & Purée Framboise)

COPACABANA 
( Orange Fraîche, Jus d’Ananas & Citron Vert Frais) 

Fruits Préssés à l'Unité
Orange, Pamplemousse, ou Citron 

Coca ou Coca Zéro 33cl

Fever Tree Tonic Water ou Ginger Beer 20 cl

Orangina, Fuze TEA 33cl  

Tensai Tea
Perr ier 33cl  

San Pel legr ino  ou Vi t te l  75 cl  

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER

DUVEL 33cl

CORONA 33cl

CIDRE APPIE 33cl

1664 SANS ALCOOL 33cl

Sabetz Que Leu Bucket Fever (3 Drinks)

5,0

5,5

6,0

7,0

5,0

5,5

6,0

6,0

16,0

17,0

19,0

19,0

25,0

26,0

30,0

30,0

7,0 13,0 23,0 36,0

6,5

8,5

9,0

11,0

11,0

11,0 20,0 32,0

8,5

13,0

16,0

23,0

25,0

36,0

CHARDONNAY DU PAYS D'OC, Domaine Baron de Rotschild 
(Notes de Fruits Frais, Peches & Abricots en Dominance 

COTES DE GASCOGNE "Moelleux", Domaine St Lannes
(100 % Gras Menseng, Frais , Fruits blancs confits et Miel)

SANCERRE, AOC, Jean Marc Crochet 
(Arômes légers  de Pomme Vert, Acidité contrôlée et Fraîcheur Assurée  ) 

POUILLY FUISSE 'Les Chevrières", Cave de Chaintré
(Frais & Rafraichissant, Arômes de Menthe Fraîche, Pêche et Citron Confit)

SYRAH, Pays d’Oc, Domaine Baron de Rotschild 
(100% Syrah, Vin dense avec des arômes de mûres, cassis & pointe de Poivre 

ANJOU Le P'tit Cab, Chateau de la Roulerie "Nature"
'(Vin de soif, à déguster entre copains à l'apéritif, Frais et Fruité)

MORGON AOC Côte du Py, Domaine Gaget
'(Du Gamay très bien travaillé, Notes de fruits mûrs et d'épices)

PIC SAINT LOUP AOC, Chateau La Salade Saint Henry
'(Aérien et Fruité, Vin Gourmand et Gouleyant, Aromes de  griottes, tout en finesse)

BORDEAUX LES ANNEREAUX, Domaine des Frères Hessel
(Tanins doux, Fruité et Spontané, Léger mais aussi et surtout Bio)

BOURGOGNE COTE CHALONNAISE, Chateau de Chamily
(Finesse et Légèrete, Pinot Noir Plaisant, Fraicheur et Fruits Rouges)

IGP MEDITERRANNEE, Chateau Peyrassol
(Vif et Frais, Désaltérant sur Notes de Fruits rouges et Garrigue)

COTES DE PROVENCE "Cuvée des Commandeurs", Chateau Peyrassol
(Léger et Rafraichissant, Notes Acidulées d'agrumes & Groseille)

5,0

7,0

4,5

4,5

4,5

4,5

10,0

4,5

12,0

8,0
(Saint  Charles du Roy)10,0

SABETZ QUE LEU (IPA Art isanale) 

VEDETT BLANCHE (Blanche Frui tée, Belge)

VEDETT IPA (Ambrée Fleur ie,  Belge)

BIERE DE SAISON

4,5

5,0

5,0

5,5

5,5

5,5

8,0

9,0

9,0

10,0

10,0

10,0

10,0
7,0

7,0

7,0

6,0

6,0

18,0

7,0

7,0

7,0

6,0

5,0

5,5

5,5

7,5

5,0

12,0 80,0

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER MAGNUM 160,0

CRISTAL ROEDERER (Cuvée Prest ige) / 150,0

8,5

9,0

11,0

13,0

16,0

17,0

19,0

23,0

25,0

26,0

30,0

36,0

/

CALVADOS SOUR 
Calvados Christ ian Drouin,  Sucre de Canne Maison, Ci tron & Blanc d’Oeuf 

10,0

5,0


